urzy v

areni

Sobota15.1.2022  PIZZA
Nedéle16.1.2022 ZAKLADY

ITALSKE KUCHYNE
Sobota29.1.2022  RISOTTO
Nedéle30.1.2022 LASAGNE A PASTA

'z Lupo
—_.j_ Jltalskou kuchyni, i kdyZz

& Jeji zaklady jsou docela jasné
a jednoduché, casto umi cizinci
zbytecné komplikovat, a vysledky
Jsou pak minimalné legracni,
asporni z pohledu ltala.
Spolu uvafime jednoduché
recepty, a pak samoziejmé
spolu ochutname!”

A Minimalni a maximalni pocet A KurzZaklad italské
Gcastnikii je 8/10.V cené kurzu je vie potiebné, tj. prondjem kuchyné zacina v 11:00, konci ve 20:00 za 4 400 K¢.
kuchyné a tklid, kvalitni Italské suroviny, obcerstveni a italska vina Pisoni. Ostatni kurzy jsou od 15:00 do 20:00 za 2 500 K¢.

Nejmodernéjsi odborné pracovisté vybudované pro realizaci vyuky uc¢ebniho
oboru Kuchaf-¢isnik.

® Pracovisté je vhodné pro lektorskou ¢innost v ramci organizovani odbornych
kurzu a pracovnich workshopt jak pro Zaky, tak vefejnost.

® Pracovisté je umisténo v prostorach domova mladeze -1. poschodi.

® Provoz pracovisté vychazi z vyhlasky €. 602/2006 Sb. O hygienickych
pozadavcich na stravovaci sluzby a zasadach osobni a provozni hygieny pfi
¢innostech epidemiologicky zavaznych. Déle se provoz fidi zpracovanym
Provoznim fadem gastrocentra.

® Technologické zafizeni je velmi moderni, pfinasi Usporu energii, surovin
a Casu, je v souladu s hygienickymi pozadavky na zpracovani surovin do
finalnich pokrm.

www.obchodskolazr.cz




